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Sumario:

a) O estudo da quimica;

b) Classificacao da matéria;

c) Os 3 estados da matéria;

d) Propriedades fisicas e quimicas da matéria.
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Quimica
E 0 estudo da matéria e das mudancas que ela sofre.

O A quimica € chamada de ciéncia central, pois um conhecimento
basico de quimica € essencial para estudantes de: biologia, fisica,
geologia, ambiente, ciéncia de alimentos, gastronomia e de muitas
outras areas com a engenharia.

Q A quimica é central para o nosso modo de vida: sem ela viveriamos
vidas mais curtas em condicoes que considerariamos primitivas, sem
automoveis, eletricidade, computadores, internet e muitas outras
facilidades do dia a dia.

Um dos prazeres de aprender quimica & ver como 0S principios
quimicos estao presentes em todos os aspetos das nossas vidas, desde
atividades quotidianas, como acender um fosforo, até as mais complexas,
como o desenvolvimento de novos medicamentos para a cura do cancro.
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O estudo da quimica

Quando se cozinha, pratica-se quimica!

Da experiéncia ganha na cozinha sabemos que o 0leo e a agua nao se
misturam e que a agua deixada a ferver evapora-se.

Aplicam-se principios quimicos e fisicos quando se usa fermento para
fazer o pao crescer, se escolhe uma panela de pressao para reduzir o
tempo de preparacao da sopa, se espreme um limao sobre peras
cortadas para evitar que escurecam...

Todos os dias observamos tais mudangas sem pensarmos nha natureza
quimica.



ESHTE Q. Alimentar I (2021/2022)

O estudo da quimica
Objetivo do estudo

A finalidade é fazé-lo pensar com um quimico, para olhar o
- aS coisas que conseguimos ver, tocar e medir
diretamente - e visualizar as particulas e os acontecimentos do
dos atomos e das moléculas.

Alguns alunos acham confuso o fato de o professor de quimica e o livro
estarem alterando constantemente entre o mundo microscopico e o
Macroscopico.
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Exemplo da abordagem de um quimico

Figura 1.2 Representacdo molecular simplificada da formacgéao de ferrugem (Fe-O3) a partir de d&tomos de ferro (Fe) e de moléculas de oxi-
génio (O,). Na realidade, o processo necessita de agua e a ferrugem também contém moléculas de agua.
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Quimica: uma ciéncia para o século XXI

Tecnologia Arqueologia

Como fabricar um Qual a data de um
bom material...? objecto antigo...?

\

Ciéncias do Ambiente .. Biologia
— Quimica ——

A ETAR funciona bem Que transformacoes

?
/ \ ocorrem no sangue...?

Fisica OQuimica Alimentar
Como e _con;;titmda Qual é a composicido de um
a materia...: alimento? E o teor...?
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= Matéria: tudo o que ocupa espaco e possui massa

= Substancia: forma de matéria com composicao definida
e propriedades proprias

= Ex.: agua, amoniaco, acucar, ouro, oxigenio

s Propriedades das substancias: carateristicas usadas
para descrever uma substancia

= Aspeto = Textura = Ponto de fusao
= Odor = Tamanho = Ponto de ebulicao

= Paladar = Cor = Massa volumica
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= Substancia pura: uniforme na sua composicao quimica e propriedades

= Elemento (substancia elementar): substancia pura que contém um so
tipo de atomos. Ex.: néon (Ne), hidrogénio molecular (H,)

= Composto (substancia composta): substancia constituida por atomos de
dois ou mais elementos quimicos, unidos quimicamente em proporcoes
bem definidas e constantes. Ex.: agua (H,0), amoniaco (NH5)

= Mistura: combinagao de duas ou mais substancias
= EXs: ar, refrigerantes, leite, cimento

= Homogéneas: igual composicao da mistura em todos os pontos

= Exs: dissolucao de uma colher de acucar ou sal em agua

= Heterogéneas: composicao nao € espacialmente uniforme
(macroscopicamente)

= EX: mistura de areia com ferro
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Separacao por
métodos fisicos

Substancias puras

Alteracao
Compostos / Quimica Elementos /
Mistu’ras Mistu!’as Substincias g Substancias
homogéneas heterogéneas < Elementares
Compostas o
; S | H | OX|gen|o
= NaCl e 4gua = Minérios o CI—SILcl)Cose (CeH;206) S
’ 4 .
= Aclicare agua | = SOPa - 2

Misturas coloidais (macroscopicamente parecem homogéneas): manteiga,

leite, queijo, iogurtes, maionese, cremes hidratantes
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Substancias

O Podem ser elementos ou compostos.

Q Um elemento € uma substancia que nao pode ser separada em
substancias mais simples por processos quimicos.

Q Até agora, foram identificados, 118 elementos. A maior parte deles ocorre
naturalmente na Terra. Os outros foram criados pelos cientistas por meio de
processos nucleares.
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Alguns elementos comuns e os seus simbolos

Alguns Elementos Comuns e 0s Seus Simbolos

Nome NHome

Aluminio y Cobre

Arsénio y Chumbo

Azroto Enxofre

Birio - Estanho

Bismuto i Ferro

Bromo Flior

Cilcio ; Fasforo

Carbono ; Hidrogénio

Cloro : Iodo I
Crémio ; Magnésio Mg
Cobalto . Manganés Mn

Nome Simbolo

Merciirio Hg
Niquel Ni
Oxigénio 0
Caro

Flatina

Potissio

Frata

Silicio

Sodio

Tungsténio

Zinco

« O simbolo de cada elemento consiste em uma ou duas letras, com a primeira
maiuscula e a segunda letra mindscula. Estes simbolos sao geralmente derivados
do nome do elemento em latim.

 Por exemplo. Co € o simbolo do elemento cobalto, enquanto CO é a formula da
molécula do mondxido de carbono.
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Resumindo...

 Todas as substancias sdo elementos ou compostos. Os
elementos nao podem ser decompostos em substancias mais
simples.

1 A nivel molecular, cada elemento é composto de somente um
tipo de atomo.

L Compostos sao constituidos de dois ou mais elementos, logo
contém dois ou mais tipos de atomos.

 Misturas sdao combinacdes de duas ou mais substancias nas
quais cada uma mantém sua propria identidade quimica.
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Os 3 estados da matéria

Todas as substancias, pelo menos em principio. Existem em 3
estados:

Solido, liquido e gasoso

Os gases diferem dos liquidos e dos solidos nas distancias entre
as moléeculas.

Em um solido, as moléculas mantém-se proximas uma das
outras de uma forma ordenada com pouca liberdade de
movimento.
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Os 3 estados da matéria

As moléculas em um liquido estao proximas uma das outras
mas nao se mantém em uma posicao rigida e podem mover-se
umas em relacao as outras.

Em um gas, as moléeculas estao separadas por distancias que
sao grandes quando comparadas com as dimensoes das
moléculas.

Por aquecimento, um solido (gelo) derrete-se para formar um
liguido (agua). A temperatura a que esta transicao ocorre
chama-se ponto de fuséao.
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Os 3 estados da matéria

Continuando o aquecimento, o liquido se convertera em um
gas. (Esta conversao da-se no ponto de ebulicao do liquido).

Por outro lado, o arrefecimento de um gas leva a sua
condensacao em um liquido. Quando o liquido € arrefecido, ele
congelara formando um sélido.
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Os 3 estados da matéria

gas0so

solido
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Caraterizacao de um material:

Permite identificar o material

Material
|
Propriedades Propriedades
Fisicas Quimicas
l l
Densidade (massa volumica) Ensaios Quimicos

Ponto de fusao

Ponto de ebulicao
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Propriedades fisico-quimicas da matéria

= Alteracoes fisicas: nao afetam a composicao da
substancia

= Ex: gelo > agua

= Alteracoes quimicas: implicam a transformagao quimica
da substancia (a substancia original € transformada numa
outra)

= Ex: ferro - ferrugem (corrosao)
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Propriedades fisico-quimicas da matéria

Exemplo da alteracao quimica nivel alimentar:

Sempre que cozinhamos um ovo, realizamos uma transformacao
quimica.
Quando submetidas a uma temperatura de cerca de 100°C, a gema e

a clara do ovo sofrem mudancas que alteram nao sO o seu aspeto,
mas também a sua constituicao quimica.

Ao ser ingerido, o ovo € novamente transformado por substancias no
nosso organismo chamadas enzimas. Esta acao digestiva € outro
exemplo de transformacao quimica.

O que acontece durante a digestao depende das propriedades
quimicas, quer das enzimas, quer dos alimentos.
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