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Problema

Será que todos os vulcões se manifestam do mesmo modo? Doc. 1 e Doc. 2 — Filmes sobre vulcanismo

Parte I

1	Preenche a tabela que se segue.










Explosões
Emissão de piroclastos Nuvens ardentes Escoadas de lava

VULCANISMO  	

VULCANISMO  	


Dados

Existem dois tipos principais de vulcanismo: o efusivo e o explosivo.

2	Define um problema subjacente a esta afirmação.





3	Formula uma hipótese para o problema apresentado.





	
4
	
Executa o protocolo experimental seguinte.
	

	
	Material
	

	
	•  Garrafa de água	•  Frasco de mel mineral gaseificada	•  Cronómetro
	•  Placa de vidro


Procedimento

1.   Mede 5 mL de mel com o auxílio da proveta.
2.   Mede 5 mL de água mineral gaseificada com o auxílio da proveta.
3.   Coloca a placa de vidro sobre uma estrutura ligeiramente inclinada.
4.   Verte simultaneamente, em lados opostos da placa de vidro, o mel e a água mineral gaseificada.
5.   Com o auxílio do cronómetro, contabiliza o tempo que cada substância demorou a chegar ao final da placa de vidro.

Registo de resultados




Mel

SUBSTÂNCIA

TEMPO


Água mineral gaseificada

  1	Discussão e análise de resultados

1	Indica, justificando com base nos dados, qual das substâncias é mais fluida e qual é mais viscosa.





2	Define viscosidade de uma substância.






3	Tendo em conta o teor em gases, o que esperas encontrar se deixares a garrafa de água mineral gaseificada aberta e a beberes passado uma hora? Justifica a tua resposta.








4	Imagina que o mel utilizado tem exatamente a mesma quantidade de gases dissolvidos que a água mineral gaseificada e responde às questões.

4.1   Qual destas substâncias tem maior facilidade em libertar os gases?


4.2   Qual destas substâncias tem maior dificuldade em libertar os gases?


4.3   Em qual destas substâncias será maior a pressão interna?



Conclusão

1	Completa a tabela seguinte de modo a poderes sistematizar o que aprendeste durante esta atividade.






Velocidade de deslocação Libertação de gases Pressão interna
Explosões
Emissão de piroclastos

Lava viscosa, representada por: água mineral gaseificada/mel (risca o que não está correto).

Lava fluida, representada por: água mineral gaseificada/mel (risca o que não interessa).



2	Relaciona a viscosidade da lava com o seu teor em gases.



Introdução

Parte II


A viscosidade da lava influencia o tipo de atividade vulcânica. A composição química da lava está diretamente relacionada com a sua viscosidade. Com a presente atividade experimental, pretende investigar-se os outros fatores que poderão influenciar a viscosidade da lava.

1	Que outros fatores, além da composição química, poderão influenciar a viscosidade da lava?






2	Define um problema associado a um desses fatores.





3	Coloca uma hipótese para o problema definido.





4	Executa o seguinte protocolo experimental.

Material

	•  4 provetas de 50 mL
	•  Placa de aquecimento
	•  Tabuleiro

	•  Varetas
	•  Copo de precipitação
	•  Mola

	•  Cronómetro
	•  4 berlindes
	•  Caneta de acetato

	•  Água

Procedimento
	•  Termómetro
	•  Frasco de mel


1.   Identifica as provetas com as letras A, B, C e D.
2.   Coloca uma porção de mel até atingir 50 mL nas 4 provetas.
3.   Liga a placa de aquecimento e coloca, sobre ela, o copo de precipitação com água.
4.   Deixa cair um berlinde na proveta A, com o auxílio do cronómetro, mede o tempo que o berlinde demora a percorrer a porção de mel até atingir o fundo da proveta. Regista o valor.
5.   Com a ajuda do termómetro, verifica a temperatura da água do copo de precipitação. Deves regular a sua temperatura até atingir os 50 ºC.
6.   Coloca a proveta B no copo de precipitação com água a 50 ºC e deixa aquecer durante dois minutos.
7.   Ao fim dos dois minutos, retira a proveta, com a ajuda da mola.
8.   Deixa cair um berlinde dentro da proveta B e regista o tempo que este demora a percorrer a porção de mel até atingir o fundo da proveta.
9.   Repete os passos 5, 6 e 7 para as provetas C e D com as temperaturas de 75 ºC e 90 ºC, respetivamente.

Registo de resultados




TEMPERATURA (oC)


Ambiente
50 oC
75 oC
90 oC

TEMPO QUE O BERLINDE DEMORA A ATINGIR O FUNDO DAS PROVETAS.

Mel

               1	Análise e discussão de resultados

1	Constrói um gráfico que relacione a temperatura do mel com o tempo que o berlinde demora a chegar
ao fundo da proveta.

















2	O que acontece quando aumentas a temperatura?




3	Qual é a razão da utilização exclusiva do mesmo tipo de mel?







Conclusão

1	Apresenta de modo sucinto as principais conclusões retiradas com a execução desta atividade experimental.
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